
Tre rätter 465 kr

---------------------------------------------------------------------------

FÖRRÄTT

SOPPA
Krämig soppa på jordärtskocka med nybakat lepinjabröd

HUVUDRÄTT

ALTERNATIV 1: WIENERSCHNITZEL
Den lite mindre varianten av vår klassiska kalvschnitzel, 

sardell- & kaprissmör, pommes frites & sallad

ALTERNATIV 2: RÖDING
Ångad röding, champagnesås, forellrom, dill & kokt potatis 

ALTERNATIV 3: PORTABELLO - VEGAN -
Konfiterad portabello, blomkålspuré, linsragu med rökt tofu 

& krispig jordärtskocka

EFTERRÄTT

BELLMANSBAKELSE
Mördegsbotten, bärkompott & lättvispad grädde smaksatt med punsch

---------------------------------------------------------------------------

DRYCKESFÖRSLAG

CAVA Maset, Spanien 120/600
HALVFLASKA CHAMPAGNE André Clouet, Frankrike 620 

HELFLASKA CHAMPAGNE fr 1050

TANKOVNA - PILSNER URQUELL Plzeň, Tjeckien 0,5L 89
”Hladinka” - Den med tjock & krämig skumkrona

 
RIESLING ”EVA” Von Winning, Pfalz, Tyskland 165/660

CHARDONNAY ROSENBERG Krauthaker, Slavonien, Kroatien 185/740

ZWEIGELT ALTE REBEN Rabl, Kamptal, Österrike 155/620
PINOT NOIR TSCHUPPEN Ziereisen, Baden, Tyskland 175/695

TOKAJI 6 PUTTONYOS Patricius, Tokaj, Ungern 195

SE SEPARAT LISTA FÖR MER DRYCK
OCH BOKA GÄRNA ER PAUSDRYCK ATT INTA UPPE HOS OSS!


